
  

LANDGASTHOF ZAHN 

 

Herzlich Willkommen, 

Schön, dass wir Sie in unserem Landgasthof begrüßen dürfen. 

Daniel und Marco Zahn mit Team . 

Haben Sie einmal eine Gesellschaft in den eigenen Räumen steht Ihnen unser Partyservice gerne zur Verfügung. 

 

Zusätzliche Information zum Thema Allergene : „für ausführliche Informationen zu enthaltenen Allergenen wenden Sie 

sich bitte an unser Servicepersonal“ & „eine Kreuz Kontamination durch Allergene kann nicht immer ausgeschlossen 

werden“ unser Essen kann enthalten: Sellerie, Weichtiere, Fisch, Sesam, Soja, Eier, Schalenfrüchte, Senf, Erdnüsse, 

Gluten Getreide, Milch-Lactose, Krebstiere, Schwefel-Dioxid-Sulfite, Lupine  

 

Öffnungszeiten 

Samstag / Sonn- & Feiertage haben wir Ruhetag  

Montag bis Freitag ab 17 Uhr abends geöffnet 

 

Urlaubszeiten 2024/2025 

23.03.2024 bis 31.03.2024 

09.05.2024 bis 12.05.2024 

18.05.2024 bis 20.05.2024 

30.05.2024 bis 02.06.2024 

17.08.2024 bis 08.09.2024 

03.10.2024 bis 06.10.2024 

26.10.2024 bis 03.11.2024 

21.12.2024 bis 05.01.2025 

 

 

 

 



Leichte Cremesuppe oder einen gemischten Salat vorne weg?   

- hausgemachte Flädlesuppe mit Schnittlauch     4,80euro 

- Hochzeitssuppe mit Maultasche, Brät-und Grießknödel    5,80euro 

- frische Erbsen-Schnittlauchsuppe mit Zitronenöl     5,50euro 

- leichte Thai Currysuppe mit Grapefruitöl      5,50euro 

 

Verschiedene Carpaccio und Salate  

- gemischter Salatteller        5,50euro 

- Blattsalat mit Rote Beete, Parmesan und Sonnenblumenkernen    8,50euro 

an Himbeeren Dressing & Croutons  

- Carpaccio vom Rind mit Limonen-Öl, Parmesan und Kopfsalat   11,80euro 

-  Carpaccio vom hausgebeizten Blue Fin Tuna (frischer roter Thunfisch)   13,50euro 

mit Blattsalaten, Parmesan mit Zitrusöl  

 

Klassische Gerichte aus der Küche  

- Schwäbischer Zwiebelrostbraten auf Käsespätzle     28,50euro 

- Rumpsteak mit Kräuterbutter, Spätzle und Salatteller    29,80euro 

(Premium Rindfleisch von ausgewählten Erzeugern)  

- Unser Bergschnitzel mit Bergkäse gefüllt dazu Pommes Frites & Gartensalat 18,80euro 

wahlweiße auch mit Spätzle und Sauce       21,80euro  

- Paniertes Schnitzel mit Pommes Frites und  gemischtem Gartensalat  17,80euro  

wahlweiße auch mit Spätzle und Sauce      19,80euro 

- Allgäuer Lendchen mit Gorgonzola-Walnuss Kruste, Spätzle   23,50euro 

und gemischten Salatteller 

 

 

Unser Fischgericht 

- Gebratener Ikarimi-Lachs mit Kartoffelpüree und     24,50euro 

Meerrettichsauce, Salatteller 

  



Vegetarisches  

-  Käsespätzle mit geschmälzten Zwiebeln & Gartensalat     14,50euro 

 

 

Große Salate.. 

-  Caesar Salat mit Balsamico-Hausdressing      16,80euro 

Joghurtmarinade, Kirschtomaten, Parmesan und Knoblauchcroutons,  

Oliven und paniertem Schnitzel  

-  wahlweiße auch mit gebratenem Ikarimi-Lachs      19,80euro 

 

 

Hausgemachte Eis und Desserts – klein und fein 

- Hausgemachtes Bananeneis - Schokoladensorbet mit Kalamansi Zitrussaft 5,80euro 

- Weiße Schokoladen Creme-Brülee mit Himbeereis    7,50euro  

oder cremigen Bacio Eis        7,50euro 

- Rhabarber-Himbeereneis mit Vanillemousse und Creme,     9,80euro 

Pistazien-Salzkaramellpraline und frischen roten Beeren 

 

  

 

Kinderessen 

Pommes Frites oder Spätzle mit Rahmsoße      4,50euro 

Spätzle & Gemüse         6,80euro 

Kinderschnitzel mit Pommes oder Spätzle/Rahmsoße    6,80euro  

Misch-Masch (Spätzle & Pommes)       5,50euro 

Kinder Käsespätzle ohne Salat und Zwiebel      6,00euro 


